ﬁnoochio

Sommerhits

Zum teilen

gemischte rohe Fischplatte (ab 2 Personen) 19.-
Tunfisch-, Pulpo-, Krevetten- Carpacchio, Lachs-Tartar p. Person
gemischte marinierte Fleischplatte (ab 2 Personen) 19.-

Rinds-Carpaccio, Rinds-Tartar, Vitello Tonato, Siedfleischsalat p. Person



Mittagsmenu

Montag Dienstag
gemischter Salat Niisslisalat mit Ei
oder oder
Broccolisuppe Fischsuppe

oder oder

sautierte Pilze Ravioli mit Butter und Salbei

Kalbsschnitzel al Limone (Reis) Rindsfiletpaillard (Grillgemiise)
oder oder
Fischfilet im Bierteig (Salzkartoffeln)  Seeteufel in Champagnersauce (Reis)

oder oder

Kalbscordonbleu (Pommes Frites) Rindsfilet Stroganoff (Taglerieni)

Mittwoch

Tomaten-Mozzarella
oder
Hiihnersuppe

oder
Knoblauchcrevetten

U I U o U D I I D D I

Kalbspaillard vom Grill (Grillgemiise)

oder

Steinbutt von Grill (Spinat)

oder

Mischtkratzerli (Pommes Frites)

Donnerstag Freitag
Kalte Tapas Salat Pinoccio
oder oder
Knoblauchsuppe Jamon Serrano
oder oder
Tagliarini Tomaten-Basilikum Gnocchi Gorgonzola
Kalbspiccata (Weisswein Risotto) Paella Valenciana
oder oder
Seeteufel vom Grill (Spinat) Kalbschnitzel an Pilzrahmsauce CH
oder (Taglierini)
zartes Siedfleisch (Broccoli) oder
Parillada de Pescado y Marisco
(Spinat)
CHF 33.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



Abendmenti

Degustationsmenii ab zwei Personen
inklusive einer Flasche Wein, Mineral und Café

Tapas

I I I I e I e e o s D

Ravioli mit Butter und Salbei
oder
Salat Pinocchio

I I U U o s e e s D

Fleisch oder Fisch

I I I U o I e e e e D

Dessert

pro Person 98.00

Degustationsmenii ab zwei Personen ohne Getriinke

Tapas
oder
Ravioli mit Butter und Salbei
oder

Salat Pinocchio

I I I U e e e ) s D

Fleisch oder Fisch

I U I U e I e e o e D

Dessert

pro Person 67.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



Pan con Tomate ,, Crostini “
Jamon Serrano

marinierte Oliven

mariniertes Boquerones
Rindscarpaccio
Pulposcarpaccio
Sherry-Tomaten mit Mozzarella
Kdse-Spiessli

Plato Iberico

Spanische Wurst Chorizo
Patatas bravas

Pulpo a la gallega

Fischfilet im Bierteig
Knoblauchcrevetten

gefiillte Peperoni mit Kabeljau
Sepia vom Grill

Calamares a la Romana
Vongole in Weissweinsauce

Cozze an leichter Tomatensauce

sautierte Champignons mit Knoblauch und Petersiele

frittierte Crevetten
Empanadillas de Jamon
Fisch-Kroketten

Pimientos de Padron

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

Tapas

Kalt

Warm

CHF

6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50

6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50



Suppen

Broccolicremesuppe mit Speck und Croutons
Hiihnerbouillon mit Fideli und Gemiisestreifen
Fischsuppe mit Meeresfriichten

Spanische Knoblauchsuppe

Salate

Riesencrevetten auf Blattsalat
Spanischer Salat (Blattsalat mit Jamon und Oliven)

Salat Pinocchio,

(Blattsalat mit sautierten Steinpilzen, Baumniissen und Speck)

Tomaten Bufala-Mozzarella
Niisslisalat mit Ei
Kopfsalat ,, Classica “
gemischter Blattsalat

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl

. 7.7 % Mehrwertsteuer

CHF

9.50
9.00
15.00
10.00

24.00
15.00
15.00

16.00
11.50
9.50

10.00



Vorspeisen

Kalt CHF
Vorspeise

Haupgang
Jamon Serrano 24.00
Jamon Pata Negra 38.00
Pulpo Salat 22.00
Rindsfilet Carpaccio 22.00
Thunfisch-Carpaccio 22.00
marinierte Sardellenfilets ,, Boquerones “ 14.00
Bufala-Mozzarella mit Jamon Serrano 17.00
Rindsfilet-Tartar 22.00  39.00
gemischter Iberico Teller (ab 2 Peronen) 19.00 p.Person

(Jamon, Cecina, Lomo, Chorizo, Salchichon, Manchego Kdse, Oliven, Melone)

Warm
Knoblauchcrevetten 18.00 32.00
sautierte Steinpilze mit Petersilie und Knoblauch 18.00 32.00
gefiillte Peperoni mit Kabeljau 16.00 29.00
grillierte Riesencrevetten (3 Stuck) 24.00
Pulpo a la gallega 21.00 34.00
Pulpo vom Grill 22.00 36.00
Sepia vom Grill 18.00 29.00
Pimientos de Padron 10.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



Pasta

CHF

Vorspeis H.Gang

Quatris (Gnocchi Gorgonzola, Taglierani a la casalingha, 18.00 29.00
Ravioli con carne Burro e Salvia, Panzerotti di Ricotta)

Gnocchi Gorgonzola 14.00 26.00
Gnocchi Piamontesa (Steinpilze) 14.00 26.00
Gnocchi mit Butter und Salbei 14.00 26.00
Tagliarini con aglio e peperoncino 14.00 26.00
Tagliarini a la casalingha (Tomatensauce und Kalbfleisch) 14.00 26.00
Tagliarini an Steinpilzrahmsauce 14.00 26.00
Spaghetti frutti di mare 16.00 32.00
Spaghetti Pepino 14.00 26.00
(Chorizo, frische Tomaten, Knoblauch, Peperoncini)

Ravioli Tomaten und frischer Basilikum 14.00 26.00
Ravioli Pinocchio (Tomatenrahmsauce) 14.00 26.00
Ravioli mit Butter und Salbei 14.00 26.00
Ravioli a la crema de Parmesan 14.00 26.00
Risotto mit Pilzragout 14.00 26.00
Risotto vegetarisch 14.00 26.00

Panczerotti 14.00 26.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



Hauptgerichte Fisch

Seeteufel a la Espariola

Seeteufel Champagnersauce

Seezunge mit Weisswein a la Parmigiana

Eglifilet im Bierteig und Tartarsauce

Spanischer Fischeintopf ,, Zarzuela “

Krevetten-Spissli vom Grill (mit Cafe de Paris und Reis)

Paella Valenciana (Fisch und Poulet. Nur Donnerstag und Freitag)
Loup de mer Filet am Champagnesauce (mit Reis)

ganzer Loup de mer im Salzmantel , Beilage inklusiv

(ab zwei Personen)

vom Grill

Steinbutt Filet (mit Spinat)

Seeteufel

ganze Seezunge

Riesencrevetten

Scampi SA (5 Stiick - 1 Stiick 14.00)

Parrillada de Pescado (Fisch und Meerfriichte) (klein/standart)
42.00/54.00

Spezielle Parillada mit Fisch, Meerfriichte und Langosten
(ab zwei Personen)

Beilagen

Reis, Spinat, Salzkartoffeln, Pommes, Teigwaren, Broccoli
grilliertes Gemiise

Weissweinrisotto, Safranrisotto

Steinpilzrisotto

je
je
je
je

CHF

39.00
39.00
53.00
36.00
49.00
43.00
45.00
42.00

64.00
p.Person

44.00
39.00
53.00
39.00
70.00

66.00
p-Person

6.00
8.00
10.00
12.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



Hauptgerichte Fleisch

US-Rindsfilet vom Grill mit Sauce nach Wahl 170 gr
220 gr

Jje zusdtzlichen 50 gr

-Pinocchio (mit Steinpilzen an Paprika-Rahmsauce)

-griinen Pfeffer
-Knoblauch-Cognacsauce
-Café de Paris (Kraiiternbutter)
-im Pfanli

US-Rindsfilet Stroganoff leicht pikant 170 gr
220 gr

Kalbskotelette Rosmarinjus (ca. 400gr.) (CH)

Kalbs Cordon bleu (CH)

Mistchratzerli (CH)

Siedfleisch vom Hohriicken (mit Markbein und Senffiiichten)

Kalbsschnitzel an Steinpilzrahmsauce

Kalbsschnitzel nach Wahl

-al Limone
-Malaga
-Saltimboca
-Piccata

vom Grill

Kalbs-Paillard

Kalbsschnitzel

US-Rinds-Paillard

Parillada de la carne (div. Fleisch - ca. 350gr.)

Beilagen

Kartoffeln nach Wahl, Broccoli, Spinat
Reis, Teigwaren

grilliertes Gemiise

Weissweinrisotto, Safranrisotto,
Steinpilzrisotto

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

je
je
je
je
je

CHF

43.00
56.00

+172.00

44.00
56.00
55.00
39.00
29.00
39.00
32.00
29.50

34.00
29.50
38.00
52.00

6.00

6.00

8.00
10.00
12.00



?inoochio

Gut zum wissen

Herkunftsland

Poulet Schweiz
Kalbsfleisch Schweiz
Rind Us
Crevetten/Meeresfriichte Asien/Stidamerika
Sepia/Pulpo/Calamares EU

Chorizo, Salami, Jamon EU

Fisch EU

Bei Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden Informatio-
nen konnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

Offnungszeiten

Mo. 11.00-14.00
Di.-Fr. 11.00-714.00 und 17.00-24.00 Uhr
Sa. 17.00-24.00 Uhr
So. nur fir spezielle Anldsse gedffnet

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer



