
 

Menú 

 

Copa de bienvenida 
 

Protos Cuvée Ecológico Weiss, 100 % Verdejo, 2023 · D.O. Rueda                                                       

2 Monate auf der Feinhefe verfeinert.  

Jamón de Bellota 100% Ibérico Señorío de Montanera (D.O.P.)     

1. Gang 

Gazpacho con Virutas de Jamón de Bellota 100% Ibérico Señorío de Montanera (D.O.P.)  

Protos Ecológico Rot · 100 % Tempranillo · D.O. Ribera del Duero, 9 Monate in Barriques 

aus französischer Eiche gereift – vollmundig, elegant und harmonisch. 

2. Gang 

 
Carpaccio de Lubina con tartar de gamba roja 

Protos Crianza Rot, 100% Tempranillo· D.O. Ribera del Duero,  12 Monate in Barriques 

aus französischer und amerikanischer Eiche gereift – ausgewogen, aromatisch und 

elegant. 

3. Gang 

 

Raviolis rellenos de jarrete con mantequilla y salvia 
Protos Reserva 5° Año Rot · 100 % Tempranillo · D.O. Ribera del Duero 

18 Monate in Barriques aus amerikanischer und französischer Eiche gereift, danach 42 

Monate in der Flasche verfeinert – komplex, elegant und langanhaltend. 

4. Gang 

 

Carrillera de ternera con salsa de vino tinto “ CARROA “ y puré de patata de la región 
Protos Carroa Rot, · 100 % Tempranillo · D.O. Ribera del Duero16 Monate in Barriques aus 

französischer Eiche gereift, anschliessend 8 Monate in großen französischen Fässern (12.500 Liter). 

5. Gang 

 

Postre : Mousse Philadelphia con gelée de fruta de la passión 

6. Gang 

Trio de Quesos ADIANO Artesano Manchego (D.O.P.) Semicurado, Curado, Viejo 

Elaborados con leche cruda de oveja 100%manchega (Rohmilch). 
 

Fr. 150.- / Person 

Beschränkte Teilnehmerzahl. 

Reservieren Sie Ihren Platz  

Wine & Dine 
 

 

 
 

Protos Bodega Ribera de Duero  

Peñafiel, S.L. 
 

Mittwoch 24. Semptember 2025 
Beginn 19.30 Uhr 

 

 
Wilstrasse 68  •  8600 Dübendorf 

Tel. 043 819 15 19 

 
Beschränkte Teilnehmerzahl. 

Reservieren Sie Ihren Platz 



  

 D.O. Ribera del Duero 

 
 

Bodegas Protos Ribera de Duero Peñafiel, S.L. 

Gegründet im Jahr 1927 in Peñafiel, entstand Bodegas Protos mit einer klaren 

Mission: «SER PRIMERO» – stets Weine von höchster Qualität zu schaffen, als 

Spiegel des Terroirs. 

Der Name Protos stammt aus dem Griechischen und bedeutet „der Erste“ – ein 

Symbol für den Pioniergeist der Bodega. 

Bereits 1929 erhielten die ersten Weine die Goldmedaille auf der Weltausstellung 

in Barcelona, was das Prestige des Hauses von Anfang an festigte. 

Heute verbinden die historischen Kellergalerien unterhalb der Burg von Peñafiel 

sich mit der avantgardistischen Bodega des britischen Architekten Richard Rogers, 

einem Symbol für die Vereinigung von Tradition und Innovation. 

Zwischen 2023 und 2025 wurde Protos bereits zum dritten Mal in Folge von der 

Fachzeitschrift Drinks International zu einer der 50 Most Admired Wine Brands of 

the World gekürt. 

Und bald feiert Bodegas Protos sein 100-jähriges Jubiläum – ein weiterer 

Meilenstein einer Geschichte, die von Exzellenz und Pioniergeist geprägt ist. 

  

PROTOS CUVÉE ECOLÓGICO  Weiss / Blanco 2023 

 100% Verdejo - D.O. Rueda 
   2 Monate auf der Feinhefe verfeinert. 

 

PROTOS ECOLÓGICO  Rot / Tinto 2022 

  100 % Tempranillo · D.O. Ribera del Duero 
     9 Monate in Barriques aus französischer Eiche gereift – vollmundig, elegant und harmonisch. 

 

PROTOS  CRIANZA Ros / Tinto 2018 

  100 % Tempranillo · D.O. Ribera del Duero 

 12 Monate in Barriques aus französischer und amerikanischer Eiche gereift – ausgewogen,  

aromatisch   und elegant. 

 

PROTOS RESERVA 5 ° AÑO Rot / Tinto 2018 

  100 % Tempranillo ·  D.O. Ribera del Duero 

18 Monate in Barriques aus amerikanischer und französischer Eiche gereift, danach 42 Monate in   

der Flasche verfeinert – komplex, elegant und langanhaltend. 

 

PROTOS CARROA  Rot / Tinto 2021 

 100 % Tempranillo ·  D.O. Ribera del Duero 

 16 Monate in Barriques aus französischer Eiche gereift, anschliessend 8 Monate in grossen 

französischen Fässern (12.500 Liter). 
 

  
 

 
" Carroa“ bedeutet „Weg nach Roa. 

 

Herr Daniel de Manuel / Export Manager  
Präsentiert und kommentiert persönlich seine Weine aus der Ribera del Duero D.O. 

 
Organisiert von:                      

  
Consultoria Agroalimentaria Hispano Suiza 

Tel. 041 440 03 31 / www.cahs.ch   

http://www.cahs.ch/

